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SPECIFICATIONS PRODUIT
PRODUCT SPECIFICATIONS

BEURRE PATISSIER 5% mc)
PASTRY BUTTER (34% fat conteny)
LESCURE

Beurre Charentes - Poitou
Appellation d’origine protégée
1 kg

1. DEFINITION / DEFINITION

Le Beurre Patissier LESCURE est un produit laitier obtenu par barattage de la créme du lait. Il est
fabriqué a partir de créme issue de I'écrémage d'un lait de vache.

La créme est pasteurisée (103°C pendant 30 secondes ou 96°C pendant 130 secondes en fonction du
pasteurisateur utilisé) puis maturée et barattée ; le beurre est ensuite conditionné puis stocké avant
I'expédition.

Sa haute teneur en matiére grasse (84%) et son format plaque en font un produit idéal pour réaliser
feuilletage et viennoiseries.

PASTRY BUTTER LESCURE is a dairy product obtained by churning of milk fat. It is manufactured
with cream from cow milk.

The cream is pasteurised (103°C for 30 seconds or 96°C for 130°C depending on the pasteurizer used),
ripened and churned ; the butter is then packed and stored before expedition.

Thanks to its high fat content (84%) and its flat format, this product is ideal for making puff pastry,
croissants and Danish pastries.

2. SPECIFICATIONS / SPECIFICATIONS

2.1. Ingrédients / Ingredients

Créme pasteurisée issue de lait de vache / pasteurized cow’s milk cream (origine France) > 99%
Ferments lactiques (lait) / Lactic ferments (milk) <1%

DIRECTION INTERNATIONALE / INTERNATIONAL DEPARTMENT 2
79, rue Joseph Bertrand — 78220 VIROFLAY - FRANCE 1500
Tél./Phone : +33 (0)1 39 24 98 00 P

SERVICE CLIENTS / CUSTOMER SERVICE
50890 CONDE-SUR-VIRE - FRANCE
Tél./ Phone : +33 (0)2 33 06 66 47 — Fax : +33 (0)2 33 06 67 49

A ELVIR Société par Actions simplifiée au Capital de 19.447.799,60 €
& m Siége social : 50890 Condé-sur-Vire - Téi. 02 33 06 65 00 '\"
Pr OEU its Laitiers 389 297 664 R.C.S. Coutances - N° Identification TVA CEE FR 06 389 297 664 - Code APE 1051 "‘\ > SAVENCIA
Elvir Singapore : T13FC0177E - South Africa : Elvir SAS Simplified Joint Stock Company : 2014/015660/10




c2

Speci 177- Pastry Butter (DDM 550 days- V141021

2/5
2.2. Composition chimique / Chemical composition
Matiére grasse laitiére / milk fat minimum 84 %
Humidité / moisture max. 16 %
Extrait sec dégraissé de lait / milk solid non fat max. 2%
pH 5.2t0 6.0

2.3. Informations Nutritionnelles pour 100 g / Nutritional values per 100 ¢

Energie / Energy 761 kcal /3130 kJ
Matiéres grasses / fotal Fat 84¢g
acides gras saturés / saturated fat 59¢g
acides gras trans / Trans fat 38¢g
Glucides / Carbohydrate 0,7¢
Sucres / sugars 0,7¢g
Fibres alimentaires /dietary Og
Protéines / proteins 0,6¢g
Sel / Salt 0,05¢
Sodium 20 mg
2.4. Microbiologie / Microbiology
Coliformes / Coliforms <10 cfu/g
Levures-moisissures / Yeast, molds <50 cfu/g
Listéria / Listeria non détecté/25g — not detected/25g

2.5. Organoleptique / Organoleptic
Aspect / Aspect : Coloration homogene, blanche a créme /Homogeneous color, white to cream
Gofit/ Taste  : Frais, agréable / Fresh, pleasant

2.6. Allergénes / Allergens (Directive 1169/2011/EC)
Allergénes présents dans la recette : lait.
Allergen ingredients in the recipe : milk
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2.7.OGM / GMO
Ce produit ne contient aucun ingrédient issu d’OGM selon les réglements CE 1829/2003 et
CE1830/2003.

This product does not contain any GMO ingredient according to the EC Regulation 1829/2003
and EC Regulation 1830/2003.

2.8. Ionisation / Ionization
Ce produit ne contient aucun ingredient ionise selon la Directive 1999/2/CE et 1999/3/CE du
22/02/1999.
This product does not contain any ionized ingredient according to the Directive 1999/2/EC and
1999/3/EC of 22/02/1999.

3. CONDITIONNEMENT / PACKAGING
Conditionnement : plaque de 1 kg sous alu
Surconditionnement de 10 kg poids net carton type caisse américaine
Packaging 2 1 kg packet with alu foil
Case Packaging, net weight : 10 kg with cardboard box

Stockage : Conserver réfrigéré a +6°C maximum ou congelé a -18°C.
Aprés décongélation, conserver réfrigéré & +8°C max.

Storage :  Keep refrigerated at +6°C (42.8°F) max or frozen at -18°C (0°F).
Once defrosted, keep refrigerated at +6°C (42.8°F) max.

D.D.M. /B.B.D. : 550 jours /550 days.

4. LEGISLATION / LEGISLATION

4.1. Réglement CE 1308/2013
EC Regulation 1308/2013

4.2. Régles sanitaires et hygiéne : réglement CE n°852/2004 et 853/2004 du 29/04/2004
Sanitary rules and hygiene : EC regulation n°852/2004 and 853/2004 (29/04/2004)
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5. PAYS DE PRODUCTION / COUNTRY OF PRODUCTION

Fabriqué en France pour / Produced in France for :
ELVIR - Elle & Vire Produits Laitiers - 50890 CONDE-SUR-VIRE (France)

6. MARQUE D’IDENTIFICATION / IDENTIFICATION NUMBER

FR 17.434.002 CE

&lve

Produits Laitiers

Fait 4 Condé sur Vire le 14 octobre 2021
Issued in Condé sur Vire, on October 14, 2021

La Direction Qualité & RSE
Quality & CSR Director

Delphine S;MENT

/-
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BEURRE PATISSIER (84% MG)
PASTRY BUTTER (84% fat content)
LESCURE

Beurre Charentes - Poitou
Appellation d’origine protégée
1 kg

PROCESS

1. RECEPTION CREME / CREAM RECEPTION

2. PASTEURISATION CREME / CREAM PASTEURISATION
(103°C for 30 seconds or 96°C for 130 seconds)

3. INJECTION DE FERMENTS / LACTIC CULTURE INJECTION

LACTIQUES

4. MATURATION /' MATURATION
CRISTALLISATION /  CRYSTALLIZATION

5. BARATTAGE /  CHURNING

7. CONDITIONNEMENT /  BUTTER PACKING
ENCAlg:[FONNAGE /  CASE ;Z%KA GING

8. STOCKAGE /  WAREHOUSE

9. EXPEDITION /  EXPEDITION

DIRECTION INTERNATIONALE / INTERNATIONAL DEPARTMENT )
79, rue Joseph Bertrand — 78220 VIROFLAY — FRANCE 150,
Tél./Phone : +33 (0)1 39 24 98 00 el
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